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Weinempfehlungen
Liebe Glasfutterer,

gibt es Weine, die praktisch jedem schmecken? Ja!! Gerade, wenn ihr Gaste empfangt, ist es
beruhigend, mit den angebotenen Weinen auf der sicheren Seite zu sein.

Meine Vorschlage:

Meyer-Nakel Illusion Eins (Blanc de Noir)
Meyer-Nakel Campo Ardosa (Rotwein, Portugal)
Metzger Blanc de Noir

Metzger Duett trocken

Metzger Pink Rosé feinherb

Markus Schneider Kaitui

Markus Schneider Kaitui Sparkling (prickelnd)
Markus Schneider Black Print (Rotwein)

Brancaia Tre (Rotwein, Italien)

Brancaia Chianti Classico Riserva (Rotwein, Italien)
Barone Ricasoli Brolio Chianti Classico (Rotwein, Italien)

Die aufgefiihrten Weine schmecken allesamt ganz hervorragend, treffen aber auch einen breiten
Geschmack ohne zu polarisieren. Freut euch mit euren Gasten auf diese bezahlbaren Geniisse!
Euer Norbert
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