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Braucht man auBer einer Flasche Wein noch Zubeh6r?
Gute Glaser. Natrlich. Mit Strohhalm ist nicht ganz ideal. Tipps findet ihr in unserem Blog. Ein

gutes Sommelier Messer ist nicht teuer und eine Anschaffung fiir ein ganzes Weinleben.
Braucht ihr logischerweise nicht, wenn ihr nur Flaschen mit Schraubverschluss kopft.
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Ansonsten lasst sich damit die Alukapsel entfernen und der Korken problemlos
rausziehen. Sehr sinnvoll ist Drop Stop, eine beschichtete Kunststoffscheibe, die gedreht zur
Hélfte in den Flaschenhals gesteckt wird. Und schon kleckert beim Einschenken kein Tropfen
Wein mehr auf die Tischdecke. Sehr hausmannerfreundlich gerade bei Rotwein. Fr
fortgeschrittene WeingenieBer lohnt sich eine Weinkaraffe. Diese erfillt zwei Funktionen. Der
Wein wird langsam aus derFlasche in die bauchige Karaffe gefiillt. Dabei wird der Wein vom
Bodensatz getrennt. Depot vom Rotwein bzw. Weinstein beim WeiBwein sind namlich kein
Genuss. Durch die groBe Oberflache in der Karaffe kommt der Wein mit Luft in Kontakt. Gerade
jingere Rotweine gewinnen dadurch z.T. signifikant an Geschmack. Mehr Zubehdr braucht ihr
nicht.
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